Wiirzige Béirlauchbutter

PORTIONEN: 2 ROLLEN WWW.LINDCHEN.DE

Zutaten

1 Bund Bérlauch

(ca. 100 - 150g)
100 g weiche Butter
Salz & Pfeffer

optional: 1T Knoblauchzehe

Ziubereitung

Den Barlauch waschen, putzen, trocken schiitteln und fein hacken

Butter mit den Schneebesen des Handmixers ca. 5 Minuten schaumig schlagen
Barlauch dazugeben und verriihre

Mit Salz und Pfeffer wiirzen

Barlauchbutter optional mit einer gepressten Zehe Knoblauch verfeinern

Lingghend



