Kohlrabi-Kartoffelsuppe

PORTIONEN: 4 PERSONEN WWW.LINDCHEN.DE
Ziutaten
250 g Kohlrabi 700 ml Gemiisefond (oder Gemtisebriihe)
100 g Kartoffeln 200 ml Schlagsahne
100 g Stangensellerie Salz
50 g Zwiebeln Pleffer
30 g Butter Croutons zum Servieren

100 ml Weiltwein, trocken

Ziubereitung

Die Kohlrabi, Kartoffeln, Stangensellerie und Zwiebeln schilen und in Wiirfel schneiden
Die Butter in einem Topl zerlassen, Kohlrabi, Kartoffeln, Stangensellerie

/wiebel anschwitzen

Mit dem Weiwein abléschen und um die Halfte einkochen lassen

Gemisefond und Schlagsahne angielsen, aufkochen und bei reduzierter Hitze

20 Min. zugedeckt kécheln lassen

Mit dem Piirierstab oder Mixer fein piirieren

Kohlrabi-Kartoffelsuppe mit Salz und Pfeffer abschmecken

indghon



