
Nudeln in Salzwasser bissfest garen, abgießen und abkühlen lassen.

Cocktailtomaten halbieren oder vierteln. 

Ruccola waschen.

Zwiebel würfeln und Knoblauchzehe pressen.

Zwiebeln und Knoblauch mit Olivenöl und Aceto Balsamico verrühren, mit Salz

und Pfeffer würzen. 

Parmesan grob hobeln. 

Alle Zutaten miteinander vermengen. 

500g Nudeln 

2 EL Olivenöl 

3 EL Aceto Balsamico 

Pfeffer (frisch gemahlen)

Salz

Zutaten

Zubereitung

Mediterraner Nudelsalat

PORTIONEN: 4

1 kleine rote Zwiebel

1 Knoblauchzehe

200g Cocktailtomaten

50g Parmesan

1 Bund Rucola 
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