
Als Erstes die Prinzessbohnen waschen, die Enden entfernen und je nach Größe

halbieren. Die Zwiebel fein würfeln. Porree in Ringe schneiden. Kartoffeln, Sellerie

und Möhre schälen und in kleine Würfel schneiden.

Die Zwiebel in etwas Öl goldgelb anbraten. Anschließend in einen großen Topf

geben, mit 1,5 Litern Wasser auffüllen und die Gemüsebrühe einrühren.

Jetzt kommen die Bohnen, der Porree, die Kartoffeln, der Sellerie und die Möhre

dazu. Alles einmal aufkochen und anschließend bei mittlerer Hitze etwa 30

Minuten köcheln lassen, bis das Gemüse weich ist.

Zum Schluss die Suppe mit Salz und Pfeffer abschmecken und nach Belieben mit

etwas frischer Petersilie servieren.

1 kg frische Prinzessbohnen

1 Zwiebel

1 Stange Porree

ca. 200 g Knollensellerie

4 mittelgroße Kartoffeln

Zutaten

Zubereitung

Ritas Basis Bohnensuppe

PORTIONEN: 4 PERSONEN WWW.LINDCHEN.DE

1 Möhre

2 EL Gemüsebrühe

1,5 Liter Wasser

2 EL Öl

Salz und Pfeffer

Nach Belieben frische Petersilie
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